
Veckans lunch
Weekly special 11:30 - 15:00

Veckans omelett
Måndag Fårost på rostad paprika, spenat ventrèche & grönsallad

Tisdag

oxkind 
bourguignon
Picklad lök & potatispuré
Ox cheek bourguignon with pickled 
onion & potato purée

Sheep’s cheese with roasted bell pepper, spinach ventrèche & green salad

sallad niçoise
Halstrad tonfisk, oliver, kapris, sardeller, vaxbönor, haricots verts, mixad 
sallad, potatis, ägg 63 °C & dijonnaise
Salad Niçoise with seared tuna, olives, capers, anchovies, wax beans, 
haricots verts, mixed salad, potatoes, 63 °C egg & dijonnaise

ångad kolja
Handskalade räkor, brynt smör, 
riven pepparrot & kokt potatis
Steamed haddock with hand-peeled 
prawns, browned butter, horseradish 
& boiled potatoes

Fisk- och 
skaldjursragu
Fänkål, aioli & kokt potatis
Fish and shellfish stew with fennel, 
aioli & boiled potatoes

onsdag
inkokt lax Mjukbakad picanha
Pressgurka, citron, dillmajonnäs 
& dillslungad potatis

Grillad broccoli, salsa verde 
& vitlöksrostad potatis

Poached salmon (served cold) with 
pickled cucumber, lemon, dill 
mayonnaise & dill-tossed potatoes

Slow-cooked picanha with 
grilled broccoli, salsa verde & garlic 
roast potatoes

torsdag
smörstekt 
rödtunga

kyckling 
cordon bleu

Grillad kålrabbi, citron, romsås 
& rostad potatis

Lökfrästa ärtor, portvinssky 
& potatispuré

Butter-fried sole with 
grilled kohlrabi, lemon, roe sauce 
& roast potatoes

Chicken cordon bleu with 
onion-sautéed peas, port wine 
jus & potato purée

fredag
Grillad svensk ryggbiff
Rostade cocktailtomater, choronsås, rödvinssky & pommes frites
Grilled Swedish sirloin with roasted baby tomatoes, choron sauce, red wine 
sauce & French fries

Skaldjur
Ostron 

fine de claire no3
Torsdag & fredag Mignonette, citron & Tabasco

Milles Burgare 55/st

3 st / 145 • 6 st / 255 • 12 st / 475
Ostron är ett s.k. högrisk-livsmedel och kan orsaka allergiska 

reaktioner, särskilt i kombination med alkohol.

285
Oysters are considered a high-risk food and can cause allergic 

reactions, especially when combined with alcohol.

Kokt hummer

325 / 575

Hängmörad burgare på 200 g, karamelliserad lök, 

Gruyère, dijonnaise & pommes frites

200 g dry-aged burger patty, caramelized onion, 

Gruyère cheese, dijonnaise & French fries

hjortfärsbiff milles Caesarsallad
Bakad tomat, haricots verts, 
pepparsås & råstekt potatis

Kyckling, rökt sidfläsk, romansallad, parmesan, haricots verts, ägg 63 °C 
& caesardressing

Venison patty with baked 
tomato, haricots verts, pepper sauce 
& pan-fried potatoes

Chicken, smoked pork belly, romaine lettuce, parmesan, haricots verts, 

63 °C egg & Caesar dressing

215Alltid på Milles

Aioli, citron & smörstekt levainbröd & pommes frites
Lobster with aioli, lemon, butter-fried levain & French fries

205

275

255

Förrätter huvudrätter
Starters Mains

Burrata 195 bakad röding 395
Tomater, basilika, balsamico, pistage & levain
Tomatoes, basil, balsamic, pistachio & levain

toast skagen 225 / 335

Sandefjordsås, löjrom, forellrom, grillad fänkål, crudité, spenat 
& kokt potatis
Baked char with Sandefjord sauce, bleak roe, trout roe, grilled 
fennel, crudité, spinach & boiled potatoes

Smörstekt toast, kalixlöjrom & citron Variation på jordärtskocka 295
Butter-fried toast, bleak roe & lemon Picklade smålökar, rostade hasselnötter & vit sojaemulsion

Gambas ”Pil Pil” 225
Variation of Jerusalem artichoke with pickled onions, roasted hazelnuts 
& white soy emulsion

Chili, vitlök & grillat levainbröd
Gambas ‘pil pil’ with chili, garlic & levain bread Koreansk råbiff 335

Kimchimajonnäs, koriander, sesamfrön, ingefära & pommes frites
Koreansk råbiff
Kimchimajonnäs, koriander, sesamfrön & ingefära

225 Beef tartare with kimchi mayonnaise, coriander, sesame seeds, ginger 
& French fries

Beef tartare with kimchi mayonnaise, coriander, sesame seeds & ginger
Milles Kalvschnitzel 355

Löjromschips
Kalixlöjrom, syrad gräddfil, dill, picklad rödlök & gräslök
Chips with bleak roe, sour cream, pickled red onion, dill & chives

195 Asiatisk råkostsallad, sojasmör, sesam, koriander & srirachamajonnäs
Veal schnitzel with Asian coleslaw, soy butter, coriander, sesame, 
chili & sriracha mayonnaise

Kycklingfilé ”Paillard” 295
Smörad kycklingfond, rostad lök, ruccola & confiterad tomat
Chicken ‘paillard’ with buttered chicken broth, roasted onions, arugula 
& confit tomato

Entrecôte 495
Uruguay Entrecôte, béarnaise, rödvinssky, tomatsallad & pommes frites
Uruguayan ribeye, béarnaise sauce, red wine sauce, tomato salad 
& French fries

Köttbullar 295
Gräddsås, rårörda lingon, inlagd gurka & potatispuré

Meatballs with cream sauce, lingonberries, pickled cucumber & potato purée

steak minute 425
Grillad svensk biff med béarnaise, rödvinssky, mixsallad med parmesan 
& pommes frites
Grilled Swedish beef with béarnaise sauce, red wine sauce, mixed salad with 
parmesan & French fries


