
Till drinken
Burrata� 195:-
Pesto rosso, torkad Paleta Iberico,  
marconamandlar & körvel

Burrata with pesto rosso, dried paleta iberico, marcona 
almond & chervil

Paté à choux				         3st  145:-
Gruyère crème, picklad grön tomat & espelette  
Gruyère crème, pickled green tomato & espelette

Gambas ”Pil Pil”� 225:-
Chili, vitlök & grillat levain

Gambas ”pil pil” with chili, garlic & levain bread

 
”Koreansk Råbiff” 			                225:-
Kimchimajonnäs, koriander, sesamfrön  
& ingefära
Tartar, kimchi mayonnaise, cilantro, sesame seeds
& ginger 

FRÅGA OSS GÄRNA OM URSPRUNG PÅ  VÅRT KÖTT  
& INFORMERA OSS OM ERA ALLERGIER

 
Ostron är ett s.k. högrisklivsmedel och kan orsaka en 

allergisk reaktion,  inte sällan i kombination med alkohol

Varmrätter

 

Bakad blomkål 				    295:-
Brynt smör, soja, gremolata, broccoli, jordärt-
skockschips & picklesgelé

Baked cauliflower with browned butter, soy, gremolata, 
broccoli & Jerusalem artichoke chips

Rimmad lax 					     285:-
Dillstuvad potatis & citron
Cured salmon with dill stewed potato & lemon

Kycklingfile ”Paillard” 			   295:-
Smörad kycklingfond, rostad lök, ruccola
& confiterad tomat
Chicken with gravy, roasted onion, ruccola 
& confit tomato

Köttbullar 					     295:-
Gräddsås, rårörda lingon, inlagd gurka  
& potatispuré
Meatballs with cream sauce, lingon berries, pickled 
cucumber & potato purée 

”Koreansk Råbiff” 		  		  335:-
Kimchimajonnäs, koriander, sesamfrön, ingefära
& pommes frites 
Tartar, kimchi mayonnaise, cilantro, sesame seeds,
ginger & french fries 

Milles Kalvschnitzel	 			    345:-
Asiatisk råkostsallad, sojasmör, sesam, 
koriander & srirachamajonnäs
Grilled veal schnitzel with cabbage, soy butter,
cilantro, sesame, chili & sriracha mayonnaise	

Entrecôte 					     495:-
Uruguay Entrecôte, sauce bearnaise, tomatsallad  
& pommes frites
Grilled ribeye, sauce bearnaise, tomato salad, onion 
 & french fries

Förrätter

Oliver� 75:-

Marconamandlar� 85:-

Pimientos de Padrón� 95:-

Friterad kronärtskocka� 115:-
med aioli & brödkrisp

Vitlöksbröd med  
straciatella & espelette� 135:-

Ostron Fine de Claire no3 					  
55:-/St | 3St/I45:- | 6St/255:- 
Serveras med mignonette, tabasco & citron

Löjromschips    			               195:-	    
Kalixlöjrom, syrad gräddfil, dill, picklad rödlök 
& gräslök 
Bleak roe, sour cream, pickled red onion, dill  
& chives

Kalixlöjrom 	 				    375:-
Smörstekt toast, smetana, lök & citron
Kalix bleak roe with toast, smetana, onion & lemon

Kokt hummer halv/hel 		   325:-/575:-
Serveras med aioli, citron & smörstekt levain
(hel serveras med pommes frites)

Lobster with aioli, lemon & butter fried levain

 

Skaldjur


